ÇORBALAR /  Soups

DOMATES ÇORBASI / Tomato soup





5 TL

BALIK ÇORBASI / Fishermans Soup





6 TL

ATIŞTIRMALIK /  Snacks

KAŞARLI PANİNİ / Cheese Panini





5 TL

SUCUK VE KAŞARLI PANİNİ / Turkish Sausage and Cheese Panini
7 TL

ÖZEL LAMİA TON BALIKLI PANİNİ / Tuna Meltdown on Panini
8 TL


PİKANTE TAVUK DURUM / Spicy Chicken Wrap


9 TL

Julyen dilimlenmiş baharatlı ızgara tavuk bonfile, marul, biber, peynir ve mayonez eşliğinde

Char grilled spicy chicken breast, lettuce, bell peppers and cheese wrapped with a dollop of mayonnaise 
SALATALAR/ Salads

NISUAZ / Nicoise








12 TL
Marul, taze fasulye, haşlanmış patates, soğan, ançüez, siyah zeytin, yumurta, ton 

balığı,Fransız vinaigrette sos eşliğinde

SEZAR / Ceasar








8 TL
Marul, kruton, parmesan peyniri, geleneksel Sezar sosu eşliğinde

ÇITIR TAVUK SEZAR / Crispy chicken ceasar




10 TL

GREK / Greek 








8 TL

Marul, domates, salatalık, soğan, zeytin, beyaz peynir

LAMIA OKYANUS / Lamia ocean





15 TL





Marul, roka, maydanoz, cherry domates, deniz ürünleri

Lettuce, roket, parsley, cherry tomatoes, seafood
MAKARNALAR / Pasta

DENİZ ÜRÜNLERİ LİNGUİNİ / seafood linguinie



15 TL
Özel Lamia sosla hazırlanmış karides midye ve kalamar eşliğinde eşşiz bir tat

With prawns, mussels, and calamari

PENNE ARRABİATTA / penne al’ arrabiatta  




8 TL

Özel acılı geleneksel İtalyan soslu

SPAGETTİ AL RAGU / spaghetti al’ ragu




12 TL

Geleneksel et ve şarap soslu İtalyan neneden alınmış çok özel bir tarife

Taste the real original sauce made with red wine only on Lamia

PATLICANLI LAZANYA/aubergine lasagna




10 TL

TAVUK / chicken dıshes

COQ AU VIN








20 TL

Fransız mutfağı’nın çok özel lezzeti. Kırmızı şarap ile marine edilip pişirilen mantarlı piliç

A savoury dısh  of chicken slowly cooked in wine, served with mushrooms and creamed potatoes

TAVUK SCHNITZEL / chicken schnitzel




9 TL

MANTAR SOSLU TAVUK / chicken with mushroom sauce


12 TL

IZGARA TAVUK / chargrılled chicken breast




10 TL

ET / meat dıshes

MANTAR SOSLU BİFTEK /  steak with mushroom sauce


18 TL

IZGARA BİFTEK / steak frıtes






18 TL

GÜVEÇTE DOMATES SOSLU KAŞARLI KÖFTE/home made meat balls
14 TL

A sizzeling dish of home made meat balls in a rich tomato sauce, topped with melted cheese

BALIK / fish

LAMİA SPESYAL / Lamia special





15 TL

Polenta eşliğinde özel sosla hazırlanmış levrek fileto

A pan fried fillet of sea bass on a bed of crispy polenta served with rich tomato sauce and mushrooms

TATLILAR / desserts

TİRAMİSU







6,5 TL

ELMALI PIE /Apple Pie





6,5 TL

CEVİZLİ KABAK TATLISI/Pumpkin in syrup with walnuts
6,5 TL

TAVUK GÖĞSÜ / Traditional Turkish Pudding


6,5 TL

SICAK İÇECEKLER / hot drinks

ÇAY / tea







2,00 TL
NESCAFE 







4,00 TL
TÜRK KAHVESİ / turkish coffee




4,00 TL
MEYVE AROMALI ÇAY/ fruit flavored tea


3,50 TL

SOĞUK İÇECEKLER / soft drinks

COCA COLA







4 TL

COCO COLA ZERO






4 TL

COCA COLA LIGHT





4 TL

FANTA







4 TL

SPRİTE







4 TL
ICE TEA LİMON






4 TL

ICE TEA ŞEFTALİ






4 TL

ICE TEA MANGO






4 TL

ŞEFTALİ SUYU






4 TL

KAYISI SUYU






4 TL

VİŞNE SUYU






4 TL

TAZE PORTAKAL SUYU





5 TL

SODA








3 TL

MEYVELİ SODA






3 TL

AYRAN







2 TL

ERİKLİ SU 500 ml






1,5 TL
ALKOLLÜ İÇECEKLER / alcholic drinks

BİRALAR / beers

EFES PİLSEN (33 cl)





7 TL

EFES PİLSEN (50 cl)





9 TL

MİLLER (33 cl)






12 TL

BECKS (33 CL)






12 TL

ŞARAPLAR / wines

KADEH ŞARAP/ wine by the glass



8 TL
